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| aatu zich verrassen door onze Chcﬂw

§~gangen| voorgerechﬂ hoogdgereclﬁﬂ dessert
4-gangenz voorgerechti tussengerechti hoongerechtI dessert
5~gangenl voorgercchtl socP| tussengerechtl Hoo?dgerechﬂ dessert

Wﬁnbcgclciding; 7-50 Pcrg]as
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Dinccrt u liever a la carte....

Voorgcrcc]'ltcn

Charlot’ce van asperges met zalmtartaar, krokante gambaj

kwart@]eitjc en kaviaarvinaigrcttc

17.50

Krokantc gamba’s 5 stuks, gCStOO]CClC sPinazic, soja—gcmbersaus
17.50

EETI TS

/2 &ozijn / ceuwse oesters, cru 19.50 (5 stuks ]0.00)
Gegratineerd 22.50(3 stuks 2.50)

EETE T

Gcbakken coqui”es st.~Jacques met krokante asperges, ]berico~ham,

vinaigrette van truffel en morilles

19.50

EREERRE

Gegratineerde 112 kreeft met tag]iolini, wakame en Hollandse gamalen
26.50

Carpaccio van ossenhaas met trquCclcrémeJ Farma%am,
geschaa?c{e Farmezaan) kroketje van Pastinaak en truffel
15.50

45.00

5750
65.00
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Voorgcrcchtcn

Fastrami van kalfslende met krullen ecndenlevcr,

aspergesalac]eJ kwartelei, vinaigrette van balsamico en truffel
i7.50
Froeverﬁ Lieveling:

Kree]c’cenbisque roga], gravacl lax met mos’cerch{i”e,
coqui”e st.~Jacques, tonﬂn tataiq’, foie gras, Fata negra ham
22.50
(reme bralée van asperges met truffelmousseline,

gemarinecrde asperge en krokant kwartclcitje

17.50

Socpcn

Krachtige ossenstaartconsommé met Fﬂne groenten
gepamcumeer& met Madeira
8.50
Lichtgebon&en soep van asperges met achterham en kervel
10.00
Kree?’cenbisque rogai, met ]obbige roomen Armagnac
15.00

Hool‘:dgcrccht vcgctarisch

Buidelfje van ﬁ]odeeg met Jackfruit, asperges op 2manieren,
gri”groenten en kruiden Ho”andaisesaus

26.50
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Hoo{:dgcrcc]ﬁtcn vis

]:i]et van heilbot met Brabantse asperges, amanc{cltjes en Ho”anc{aisesaus
27.50

EkEREFE

(Geroosterde zeebaars met coqui”e sthacciucs, tomatenrisotto,
eneen groene kruidensaus

28.50

KkEIREE

Gebai(i(en en ge)cileercle zeetong met aardaPPe]kroketjes en een blanke botersaus
45.00

KEkEIREE

Gegratineerde hele kreeft Thermic{or met [Jollandse gamaaltjes
Fondantaardappcltjes en kreeftensaus

47.50

Heeft u wensen op het gcbicd van a"crgcncn en digten dan vernemen wﬁ die graagvan u

Hoofdgcrcchtcn vlees

Aspcrgés 5rabangonnc met gewelde achterlﬂam,

Peterse]ie aarclappel’cjes en Ho”andaisesaus

27.50

KkEEREE

SUPréme van Pare”noemcilet met ravioli van truffel en saus van morilles

26.50

KEEEREE

Gebraden filet en koteletjes van het weidelam met saus van rozemarﬁn en tﬁm

%5.00

EE
Tournedos van ]erse ossenhaas met rode Por’c saus en quiclnc Lorraine

27.50 (i §Ogram) [ %6.50 (1 80gram)

5upplcmcnt asperges, }stuks 7.30
SUPP]cmcnt gcbakkcn eendenlever: 10.00
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Dcsscrts

X

Assortiment van 5 gcsclectccr&e kazen,

met notenbroocl en vﬂgencompote

15.50

FhkEREER

Aarc”aeien ala Romanmc)C met bourbon vani”efﬂs en Hctskop
11.50

KkEIREE

Bavarois van sinaasaPPé en kwark, witte chocolade,
rood fruit en ﬂs van framboos

11.50

kkkRERR

Damc blanche:

Bourbon vani]]e~ﬁs met chocoladesaus en slagroom

10.00

KkEEREE

Lievclingsclessert:
Frocverﬂ van zoete Iekkemﬁen, om te delen, 2 personen

22.50

KoFFic spccialitcitcn
~9.50~

[ranse i<oquiej met (arand Marnier

KREERRE

]erse kogie, met Jamcson lris}‘n whiskey

EETE TS

Kudesheimer kogie, met Asbac}w Ura]t

KREIRRE

]taliaansc koFFie, met Amaretto

EREERRE

Spaansc koffie, met | ikeur43, of Tia Maria



