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| aatu zich verrassen door onze Chcﬂw

§~gangen| voorgerechﬂ hoogdgereclﬁﬂ dessert
4-gangenz voorgerechti tussengerechti hoongerechtI dessert
5~gangenl voorgercchtl socP| tussengerechtl Hoo?dgerechﬂ dessert

Wﬁnbcgclciding; 7-50 Pcrg]as
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Dinccrt u liever a la carte....

Voorgcrcc]'ltcn

Tongntartaar, rillette en kibbeling van kabeﬁauw,gamba in tempura,
T_‘]o”andse garnalen eneen kaviaar\/inaigrettc

16.50

Krokantc gamba’s 5 stuks, gCStOO]CClC sPinazic, soja—gcmbersaus
17.50

EETI TS

/2 &ozijn / ceuwse oesters, cru 19.50 (5 stuks ]0.00)
Gegratineerd 22.50(3 stuks 2.50)

EETE T

Gegratinccrdc 11> kreeft met ‘cag]iolini en coqui”e st.~Jacques
24.50

EETE TS

Carpaccio van ossenhaas met trugelcréme, Farmaham,

gesc%aa]cc}e Farmezaan, kroke’cje van Pastinaak en truffel
15.50

EREERRE

Rou]eau van Fare”-xoen met Pata negra !—ram, gerookte eendenborst

loemPia van eeﬂd) met een soja~sesam vinaigrette

19.50

45.00

5750
65.00
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Voorgcrcchtcn

Tartaar van het Angusrund met gebakken en krul van eenc{enlcvcr,

ravioli van ccuﬂoorntjesbroocl en balsmico vinaigrette
19.50
Froeverﬁ Lieveling:
Kree]c’cenbisque roga], gravacl lax met mos’cerch{i”e,

coqui”e st.~Jacques, tonﬂn tataiq’, foie gras, Fata negra ham

22.50
Toren’cje van Parelgort met kerrie. tomatencouscous , ravioli van ricotta,
\/\/aldomC saiac!c, krokante ui en kroketjc van oesterzwammen

16.50

Socpcn

Krachtige ossenstaartconsommé met Fﬂne groenten
gepamcumeer& met Madeira
8.50
\/elouté van witlof met tartaarvan coqui”es,
tuinkruiden en krokante hazelnootjes
10.00
Kree?tenbisque roga!, met ]obbige roomen Armagnac
15.00

Hoo{:c]gcrccht vcgctarisch

Loempia van gestooFde groenten met kruiden linguine
truffelroerei en krokante Prei

2450
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Hoo{:dgcrcc]ﬁtcn vis

Fanac}ﬂe van Scho’cse zalm, zeebaars en gamba in tempura
met een kruiclen/Ho”anclaisesaus

26.50

kkkkkkk
ebakken kabe]'auwxcilet met co ui“e st~ Jacques en een bCUFFC blanc saus
J 9 9

27.50

KkEIREE

Gegratineerde hele kreeft Thermic{or met [Jollandse gamaaltjes
Fonclantaarclappc]tjes eneen krecpterjus
45.00

kkkRERR

Gebakkcn en chilccche zeetong met aardappclkroketjcs
en een blanke botersaus

45.00

Heeft u wensen op het gcbicd van a"crgcncn en digten dan vernemen wﬁ die graagvan u

Hoo{:clgcrcclwtcn vlees

Zacht gegaarcle varkenshaasfilet met krokante bacon
eneen grove Dgon mosterdsaus

26.50

EE
SUPréme van Pare”noemcilet met ravioli van truffel en saus van morilles

29.50

EETE T

Gebrac}en kalfshaas met ka]}cssukacle, krokante zwezerik en Madeirasaus
35 .00

kkkkkkk
Tournedos van ]erse ossenhaas met rode port saus en quiche Lorraine

27.50(13%0 gram) [ %5.00 (180 gram)

5UPPlcmcnt gcbaklccn eendenlever

10.00
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Dcsscrts

X

Assortiment van 5 gcsclectccr&e kazen,

met notenbroocl en vﬂgencompote

15.50

FhkEREER

Gemarineerde ananas met mousse van witte Chocolacle,
Pogcrtjes en vanille ijs
11.50

kkkRERR

PBavarois van hazelnoten en Pra]ine,
met / witserse room en ﬂs van Baileys

11.50

KkEEREE

Damc blanche:

Bourbon vani]]e~ﬂs met chocoladesaus en slagroom

10.00

KkEEREE

Lievclingsclessert:
Froevcrij van zoete !ckkcrnﬁcn, om te clelen, 2 personen

22.50

Kogic sPccialitcitcn

~9.50 —
[ranse i<oquiej met (arand Marnier

KREERRE

]erse kogie, met Jamcson lris}‘n whiskey

EETE TS

Kudesheimer kogie, met Asbac}w Ura]t

KREIRRE

]taliaansc koFFie, met Amaretto

EREERRE

Spaansc koffie, met | ikeur43, of Tia Maria



